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本図面上でトラップ付属の厨房機器はシンク類・冷機器のみとなります。排水温度が100℃になる可能性がある機能製品には「鋼管」、80℃以下の機能製品には「耐熱管」と表記してあります。

別途工事…給水・給湯・排水・蒸気・ガス・電気等の一次側工事・二次側接続工事、給湯器、水栓、側溝、グリストラップ、手洗器、吊ボルト工事、壁下地補強

！　当厨房設計図書は、厨房室の下地及び仕上材は、不燃材料と見なしてあります。

設備シンボル凡例
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F：403リットル、
R：403リットル

in、15℃:1.7/1.9リットル/min
10℃:1.0/1.2リットル/m

三方枠仕様

0.9～3.6リットル

油量15リットル×2、涼厨
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35kgタイプ

棚4段
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【別途品】

SIM-AS3500
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【店舗】

多段式オープンショーケース

リーチン冷凍ショーケース SRL-4075NBV

1

1 1216 770 1900

1909 910 1940KMC-66GKT04SR

SSF-S150PN 295 735 917 1.2 160個/h×2
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