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本図面上でトラップ付属の厨房機器はシンク類・冷機器のみとなりますā排水温度が100℃になる可能性がある機能製品には「鋼管」Ā80℃以下の機能製品には「耐熱管」と表記してありますā

別途工事…給水・給湯・排水・蒸気・ガス・電気等の一次側工事・二次側接続工事Ā給湯器Ā水栓Ā側溝ĀグリストラップĀ手洗器Ā吊ボルト工事Ā壁下地補強

！ÿ当厨房設計図書はĀ厨房室の下地及び仕上材はĀ不燃材料と見なしてありますā
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